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Concejo Municipal:

La Comisién de Plancamiento y Urbanismo, ha tomado en consideracion el
Proyecto de Ordenanza presentado por los Concejales Debiasis, Falcon, Pugliani, Colono,
Pedrana y Foresis, quienes manifiestan sobre las informaciones periodisticas, relacionadas con
incendio en una conocida parrilla y las permanentes molestias provocadas por humo y olores a
vecinos linderos de braserias, parrillas, etc.

CONSIDERANDO: Que, es necesario modificar y actualizar la
reglamentacion del Decreto N°© 2091, referida a los humos generados por parrillas y braserias que
son producto de la combustion de materiales vegetales, tales como el carbdn o lefia.

Que, el derecho comercial no asiente que se damnifique a los linderos con
humo y cenizas (producto de la combustion de carbon y/o lefia), generado por parrillas, braserias
y otros.

Que, en el afio 2004 en el barrio Santisima Trinidad de Asuncion se ocasiono
el incendio del supermercado Ycua Bolafios que dejo 319 muertos y el cual fue provocado por la
combustion de grasas y carbonillas acumuladas en una desviacion de tipo codo en el tiro de la
chimenea de la parrilla, por falta de limpieza.

Que, en pleno centro portefio, se produjo un principio de incendio en una
parrilla, no hubo heridos ni asfixiados por el humo. Las [lamas se iniciaron en el conducto que
ventila la parrilla y que tiene salida a los techos por una chimenea. La pericia dicté acumulacion
de grasa despedida por las carnes que se estaban asando.

" Que, en nuestra Ciudad se generd fuego en un lugar de comidas, por las
grasas acumuladas en la zona de los asadores y obligd a evacuar el lugar. Las llamas salieron al
techo por la chimenea pero fueron controladas por los bomberos antes de que se propagaran al
interior del local.

Que, la falta de mantenimiento e inadecuada materializacion de conductos
del sistema de ventilacion donde se elaboran alimentos, ocasionan problemas a futuro que
pueden ocasionar la muerte de muchas personas.

Que, el mal funcionamiento de los extractores y conductos, la falta de
limpieza de los filtros de los braseros, hace que el lugar de trabajo se envuelva de un aire viciado
e inadecuado para desarrollar cualquier tarea.

Que, es necesario tomar las medidas pertinente para la proteccion de los
habitantes de esta ciudad sean trabajadores, vecinos o familias que quieren disfrutar de un
momento agradable y que no se transforme en tragedia.

Por lo expuesto, esta Comision solicita la aprobacion del siguiente proyecto
de:

ORDENANZA

Articulo1°.- HUMOS Y OLORES GENERADOS POR PARRILLAS
1°.1 Los establecimientos, locales y actividades sujetas al cumplimiento de esta Ordenanza son:
* Restaurantes
*Casas de Comidas
*Bares
*Pizzerias
*Supermercados donde se preparan comidas
*Shoppings en donde se preparan comidas
*Braserias
*Parrillas



CONCEJO MUNICIPAL . ( B
ROSARIO \\ .
Direccion General de Despacho
*Rotiserias

*Patios de Comida

*Patios de Comidas Pertenecientes a Supermercados y Shoppings

*Comedores

*Casas de Comidas Pertenecientes a Clubes

*Restaurantes Pertenecientes a Hoteles

Se exceptuan de los alcances de la presente las Instituciones sin fines de lucro que no tengan el
servicio de parrilla concesionado.

1°.2. Estos locales deberan tener por separado e independientemente, brasero y artefacto para la
coccion de los alimentos (parrilla, cocina, freidora, etc.) con los sistemas de ventilacién-
aspiracion y cafién de humo.

Art. 2°.- ORGANISMO DE APLICACION: Los Organismos de aplicacion de esta Ordenanza
seran: la Direcciébn de Medio Ambiente dependiente de la Direccion General de Politica
Ambiental de la Secretaria de Servicios Publicos y la Direccion General de Registracion e
Inspeccion de Comercios e Industria dependiente de la Secretaria de Gobierno.

Art. 3°.- BRASEROS: Hornos cerrados (o no) donde se combustiona parcialmente la madera o
carbon para su posterior utilizaciéon como brasa.

3.1. CONDUCTOS DE SALIDA: CANON DE HUMO.

El cafion de humo de cuya correcta construccién depende en gran parte el perfecto tiro de la
chimenea se construird a continuacion de la campana de humo y debe situarse en el centro de la
chimenea y en su eje. Cualesquiera que sean las medidas de la campana, el conducto de humo no
debera tener menos de 20 por 20 cm., si es cuadrangular o de 25 cm. de didmetro si es cilindrico.
Siempre se inducira el uso de cafiones cilindricos, pues a superficies iguales se pierden, en los
rectangulares las cuatro esquinas. El conducto de humo en todo su trayecto, estara libre de
obstaculos debiendo presentar una superficie interna lo mas lisa posible.

No se permitira la disminucion de la seccion del conducto en ningin punto del mismo dado que
esto originaria la disminuciéon de todo su trayecto, lo cual atentaria contra el perfecto
funcionamiento del tiraje. El tiraje debe finalizar a los cuatro vientos para garantizar una correcta
extraccion.

Los cafiones de humo deben ser extendidos sobre los techos hasta una altura minima de cuatro
metros sobre el nivel de azotea y separado por lo menos cuatro metros de un muro medianero
cuando éste posea mayor altura, de manera que las corrientes de aire descendentes no entorpezcan
el buen tiro.

Es importante no utilizar el cafién de humo para otros usos, y cuando se convenga incluir varios
cafiones en un solo tronco se tendra que separar uno del otro por una pared de 10cm de espesor
como minimo.

3.2 SISTEMA DE FILTRADO DE LOS BRASEROS: los braseros instalados en los locales
definidos en el Art.1° de la presente Ordenanza deberan contar con:

1- Sistema de filtrado o retencion de humos y particulas.

2- Sistema de eliminacién de chispas.

El sistema de filtrado constara con tres partes:

a) Un precipitador inercial, donde queden retenidas las particulas mdas grandes.

b) Un prefiltro de particulas intermedias .

¢) Un filtro final de alta eficiencia.

Los filtros podran estar compuestos por mallas de aleacion de aluminio, microfibras de vidrio de
alta densidad, celulosas o fibras sintéticas, etc. Todas enmarcadas en bastidores metalicos que
aseguren la rigidez del conjunto.

Estos sistemas de filtro seran de reposicion periddica para asegurar su eficacia.

Se deberan instalar de manera tal que impidan el escape de gases sin tratar, por entre las juntas.
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Su ubicacién debera estar adaptada a un fécil acceso a la inspeccion, mantenimiento y recambio.
En caso de ser necesario, se podra colocar un ventilador o forzador con el fin de hacer circular el
humo a través del sistema hasta su salida por la chimenea. El ventilador o forzador debera
cumplimentar lo exigido por la Ordenanza N° 46.542/72 (ruidos molestos con afectacion a
predios vecinos linderos- art. 7)

3.3. LIMITES DE EMISION DE HUMOS POR BRASEROS: Durante ¢l funcionamiento
normal del brasero, la opacidad del humo no debera exceder el valor N° 1 medido segun escala de
Ringelmman, (u otro sistema de medicion de opacidad de la escala mencionada.

En los periodos de carga y encendido de los braseros, la opacidad del humo no debe exceder el N°
3 de dicha escala, entendiéndose por N° 3 el 60% de ennegrecimiento que no sera mayor al 10%
de la duracion del ciclo de trabajo sin exceder de | hora por dia.

Art. 4°.- CHIMENEAS (UBICADA SOBRE LA PARRILLA, LUGAR DE COCCION).
4.1. Las mismas estan instaladas sobre el sector de coccidn de productos carneos en general.

Deberan contar con un sistema compuesto de:

4.1.1. Una campana colectora, la que debera poseer una superficie minima de su
boca que sea mayor a la superficie de la parrilla, a los efectos de evitar pérdidas en la
captacion.

4.1.2. Un conducto de salida, que debera tener instalado un sistema de separacion de grasas (de
acuerdo a grafico 3 del anexo [) y asi mismo un conducto de salida establecido en el
punto 3°.2 del presente.

4.1.3. La chimenea propiamente dicha, que conducira los humos y gases ya separados de las
sustancias grasas contara con un sistema de filtracion de humos y particulas. A la salida
de éstos, debera ubicarse un forzador, para contrarrestar la perdida de carga causada por
el paso del fluido gaseoso a través de los sistemas de purificacion. Esta disposicion de
filtros y equipos admite variaciones en funcion de las instalaciones existentes en el local.

4.1.4. Parrilla para la coccidén de productos carneos en general: esta parrilla (grafico 5° del
Anexo I) debera contar con un sistema de canaletas (con pendiente hacia el colector) que
depositara las grasas a un colector general que sera limpiado conjuntamente con la
parrilla cada vez que ésta fuera utilizada. A

4.1.5. Un sistema anti-incendio, en supermercados doénde se preparan comidas,
shoppings en donde se preparan comidas, patios de comidas, restaurantes pertenecientes
a hoteles, patios de comidas pertenecientes a supermercados y shoppings.

4.1.6. Los locales mencionados en el Art.1° deberan contar con un certificado de cumplimiento
de limpieza e higienizacion semestral de las campanas, conductos y extractores.

4.1.7. Las empresas que realicen las tareas mencionadas en el punto 4.1.6 deberan cumplir con
los requerimientos de la norma IRAM o ISO con certificaciéon del Organismo o en
proceso de certificacion.

Todos los equipos deberan estar calculados segun la teoria de movimientos de fluidos.

4.2. DESCRIPCION DE LOS SISTEMAS

4.2.1. Sistema de separaciéon mecdnica de grasas: los separadores de grasa de las parrillas,
pueden ubicarse dentro de las campanas de captacién de humos, interponiéndose entre el fluido a
tratar y la chimenea. Estos separadores de grasas deberan estar construidos con materiales
resistentes a la temperatura y a la accion corrosiva del ambiente, pudiéndose utilizar para su
construccion en chapa galvanizada o acero inoxidable, entre otros. (Grafico 3 del anexo)

Los mismos estardn formados por celdas, rejas o mallas ubicadas de manera tal que se
interpongan en la circulaciéon de los humos y permita la deposicion de las grasas en las mismas,
por choque de los humos con la reja. Deberdn estar inclinados respectos a la horizontal
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permitiendo el escurrimiento de dichas grasas hacia una bandeja colectora, la cual tendrd un
desagote o sera vaciada periddicamente. La grasa acumulada deberd ser eliminada con los
residuos comerciales, segin el marco normativo de los residuos comerciales, institucionales e
industriales.

El transporte de las grasas acumuladas hacia la bandeja se hard por gravedad, colocindose el
separador en un angulo mayor a 45°, donde la grasa escurrira al mantenerse liquida, del separador
a la bandeja colectora.

Los separadores de grasas deberan ocupar toda el area del conducto de comunicacién campana —
chimenea sin dejar espacios libres que permita el escape al exterior de humos sin tratar.

En anexo I —graficos 1 y 2- se describen los esquemas generales de las campanas segin su
ubicacion (segun se encuentre adosada a la pared o no).

Las bandejas colectoras deberan construirse con materiales metédlicos semejantes a las rejas
separadoras. Su ubicacion sera tal que su contenido (grasas colectadas) se encuentren alejadas de
la fuente de calor para que no impliquen riesgos de incendio en la parrilla.

En el caso que las rejas separadoras de grasas no se ubiquen dentro de la campana, deberan contar
con un sistema de calefaccion de manera tal que no permita el deposito de grasas en las mismas.

4.2.2. Sistemas de filtracion de humos (particulas y gases) o sistema de filtrado
Este sistema contara con 3 partes:
a) Un precipitador inercial, donde quedaran retenidas las particulas mas grandes.
b) Un prefiltro de particulas intermedias.
¢) Un filtro final de alta eficiencia.

4.3. MATERIALES, INSTALACION Y REEMPLAZO DE LOS FILTROS

4.3.1. Deberan ser construidos por materiales compuestos por mallas de aleacion de aluminio,
micro fibras de vidrio de alta densidad, celulosa, fibra sintética.

Deberan estar enmarcados en bastidores metélicos que aseguren la rigidez del conjunto.

4.3.2. Instalacion de filtros: debera efectuarse de manera de no dejar escapar por entre las juntas,
gases sin tratar. Su ubicacion debera ser tal que permita el facil acceso a la inspeccidn y recambio.

4.3.3. Reemplazo de los filtros: deberan ser reemplazados periodicamente cuando la eficiencia de
los mismos se reduzca a un nivel tal que exceda los mdximos previstos de ennegrecimiento segin
escala Ringelmman.

4.4. LIMITES DE EMISION DE HUMOS DE CHIMENEAS

Durante el funcionamiento normal de las chimeneas, la opacidad del humo evacuado no debera
exceder el valor N° 1 medidos escala de Ringelmman (u otro sistema de medicion de opacidad
equivalente) entendiéndose por N° 1 el 20% de ennegrecimiento u opacidad de la escala
mencionada.

4.5. ELIMINACION DE OLORES

En caso que no obstante haber instalado los sistemas anteriores, se comprobara que las emisiones
de las parrillas producen olores que sean detectables por el sentido del olfato, deberan instalarse
eliminadores de olores compuestos por tamices moleculares de carbon activado. (De acuerdo a
grafico 4 del anexo)

Art. 5°- INCUMPLIMIENTO.
5.1. Los establecimientos, locales y actividades sujetas al cumplimiento de esta Ordenanza, que se

encuentren desempefiando sus tareas tendrdn 6 meses desde la sancion de esta normativa para
regularizar su situacién conforme a esta norma.
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5.2. Los nuevos establecimientos, locales y actividades nombrados en el Art.1° deberan cumplir
con esta normativa para su habilitacion.

5.3 Todos los establecimientos, locales y actividades enunciados en el Art 1° que no cumplan con
lo establecido, la Autoridad de Aplicacion procedera a la CLAUSURA del negocio por
intermedio de la Direccion General de Registracion e Inspeccion de Comercio e Industria de la
Secretaria de Gobierno, hasta que se realicen las obras necesarias de adecuacion.

Art. 6°.- El Anexo I forma parte del presente texto normativo.

Art. 7°.- Derdgase la Ordenanza N° 4.397/88 y adecliase la reglamentacién correspondiente de
acuerdo a la presente.

Art. 8°.- Comuniquese a la Intendencia con sus considerandos, publiquese y agréguese al D.M.

Sala de Sesiones, 27 de noviembre de 2008.-

Ranl Fernandez
= seretario General Administrativo
“erio Municipai de Rosario

Cj 'ﬁwud Zamartin
Presidente

onecjo Municipal de Rosano

Cc;{)o

Expte. N° 167158-P-2008 CM.-
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GRAFICO N° 2 - (CONTINUACION DEL GRAFICO 2)
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GRAFICO N° 3 -
SEPARADCR DE GRASA

DE CRASAS

GRAFICO N° L

EUIMINADOR DE OLORES
. DOR DE OLuRt VISTA EN PERSPECTIVA

/

SALIDA

ENTRADA

4JJL/L4LL
H
Y

IR




ANEXO |

GRAFICO N° 5
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///sario, 22 de diciembre de 2008.-

Cumplase, comuniquese, publiquese en el Boletin Oficial y dése a la Direccion
General de Gobierno.

ag. ROBEI<i O MIGUEL LIFSCHITZ

imtendente
Municipglided de Rosaric

Arq, MIRTA LEVIN
SECRETARIA DE PLANEAMIENTO
Municipalidad dé\Rosario




